5%Jornada Cientifica e Tecnologica da FATEC de Botucatu m
24 a 27 de Outubro de 2016, Botucatu — Sao Paulo, Brasil

JORNADA
CIENTIFICA
E TECNOLOGICA

ISNN 2318-535X

FACULDADE DE TECNOLOGIA DE BOTUCATU

DESENVOLVIMENTO DE GELEIA DE UVA COM COLAGENO
Emanuelly L. R. Galvio!, Solange SantanaZ, Aline Garcia Bonjour %, Silvia Panetta Nascimento*, Gilceia Goularte®
!Aluna da Fatec Itapetininga Prof. Antonio Belizandro Barbosa Rezende, emanuelly.rodrigues@fatec.sp.gov.br
2Aluna da Fatec Itapetininga Prof. Antonio Belizandro Barbosa Rezende, solange.santana@fatec.sp.gov.br
SAluna da Fatec Itapetininga Prof. Antonio Belizandro Barbosa Rezende, aline.bonjour@fatec.sp.gov.br
‘Professora da Fatec Itapetininga Prof. Antonio Belizandro Barbosa Rezende, silvia.nascimento@jfatec.sp.gov.br

SProfessora da Fatec Itapetininga Prof. Antonio Belizandro Barbosa Rezende, gilceia.garcia@fatec.sp.gov.br

1 INTRODUCAO

O Brasil ¢ o maior exportador mundial de carne de frango com 3,9 milhdes de toneladas
exportadas para 155 paises, o que representa 1,5% do PIB brasileiro (CONAB, 2013). O consumo
interno também ¢ alto, sendo o terceiro maior consumidor mundial, com 42 kg/habitante/ano de carne
de frango (ABPA, 2014). Para atender a toda essa demanda, o pais ocupa a terceira posi¢do em
produgdo, com um volume de 15.254.654 aves (ABPA, 2015). Na producao, as operagdes de corte e
desossa dos frangos geram grandes quantidades de subprodutos como pele, pés e ossos, de baixo
valor comercial. Essas partes precisam de um destino que ndo polua o meio ambiente e, normalmente,
sdo destinadas a producdo de ragdo animal, no entanto ainda tem um valor nutricional consideravel.

Um dos componentes presentes nos pés de frango € o coldgeno, uma proteina que contribui com
a integridade estrutural dos tecidos. As fibras de coldgeno pertencem a uma familia de 27 proteinas
isoformas que estao presentes nos tecidos conjuntivos do corpo como, por exemplo, nos 0ssos, derme,
musculos, cartilagem, tenddes e na cornea (SILVA; PENNA, 2012). Segundo Aranha et al. (2000),
por volta dos 30 anos, porém, tem inicio a perda de colageno pelo organismo humano, sendo
necessdaria sua suplementagdo, assim como o aporte de vitamina C, que € responsavel pela sintese do
colageno.

Consumidores de diferentes classes e idades atualmente buscam alimentos saudaveis a fim de
melhorar as condigdes de saude e prevenir o surgimento de doengas, bem como promover o bem-
estar e melhoras estéticas (BRANCO; VIEIRA, 2015). Desta forma, procurou-se atender as

necessidades dos consumidores que buscam alimentos saudaveis e também possibilitar o
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aproveitamento dos residuos transformando-os em produtos de maior valor agregado.
Este trabalho, teve, portanto, por objetivo, desenvolver uma geleia com elevado conteudo de

colageno obtido dos pés de frango.

2 MATERIAL E METODOS

A partir de uma revisdo bibliografica, foram analisados artigos cientificos e sites especializados,
por meio do qual obtiveram-se os dados de produgao e demanda.

Foi também desenvolvida uma pesquisa experimental, utilizando residuos da produgdo de aves,
os pés de frango, para elaboracdo da geleia com coldgeno. Foram pesquisadas diversas formulagdes,
totalizando seis e identificados os requisitos necessarios a producao de geleia, considerando-se os
regulamentos vigentes quanto a instalagdes, processos e equipamentos necessarios a producao.

Com essa formulagao, foram pesquisadas as operagdes e equipamentos necessarios a produgao
em escala industrial, bem como as legislagdes pertinentes para a produ¢do desse produto.

Realizou-se ainda pesquisa de campo na cidade de Itapetininga-SP no ano de 2015, quando foram
entrevistadas 58 pessoas. Para esta entrevista foi elaborado um questionario estruturado com oito (8)
questdes abordando o perfil socioecondmico, faixa etdria e escolaridade, bem como a aceitagdo do

novo produto, inten¢do de compra e valor aceitavel. Os dados foram tabulados e apresentados a seguir.

3 RESULTADOS E DISCUSSOES

O uso dos pés de frango agrega valor a um produto que, embora exportado, poderia gerar mais
lucro com sua transformagao em geleia, além de fornecer um alto teor de colageno, para o qual existe
elevada demanda, visto que, tanto o envelhecimento quanto a ma alimentacao afetam a demanda de
colageno no corpo, isso fica evidente na maturidade, fase na qual a nutricdo balanceada ¢ essencial
para prevenir doengas cronicas e manter a satide (PORFIRIO; FANARO, 2016).

Das seis (6) formulagdes testadas, a mais aceita, em relacdo a suas caracteristicas de textura,
sabor, aroma, esta apresentada no Quadrol. Essa formulagao, além de ter tido melhores caracteristicas,
também utiliza subproduto da produ¢do de derivados de uva, a casca, a qual ¢ descartada, embora

apresente elevados niveis de resveratrol, um poderoso antioxidantes que contribui com a satde tem
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acdo antiinflamatoria e redutora de triglicerideos (DAVID; ET AL, 2007).

Quadro 1- Formulacao da geleia de colageno

INGREDIENTES QUANTIDADE
Pés de frango 450 g
Agua 1L
Cascas de uva lkg
Acucar 165 ¢

O processo produtivo da geleia de uva com colageno segue o fluxograma apresentado na Figura

1, para o qual serao necessarios os equipamentos identificados no Quadro 2.

Figura 1 — fluxograma do processo de producdo de geleia de uva com colageno.
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Quadro 2 —Equipamentos necessarios para fabricagdo da geleia de uva com colageno
EQUIPAMENTOS CAPACIDADE CUSTO (RS)
Tacho cozedor automatizado 100 a 200 kg 5.800,00
Geladeira 380 L 1.979,91
Liquidificador industrial 10 L 599,00
Mesa inox 3,00 x 0,80 1.500,00
Balanga 40 kg 129,00
Misturadora 10L 2.970,00

E TECNOLOGICA
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Para a produc¢ao da geleia € necessario atender a diversos regulamentos, entre os quais, a Portaria
SVS/MS n° 326 de 30 de julho de 1997 e a Resolucdo RDC n° 275, de 21 de outubro de 2002, que
estabelecem os procedimentos de Boas Praticas de Fabricagdo para estabelecimentos
industrializadores de alimentos; a Portaria n.° 27, de 18 de marco de 1996, que trata das embalagens
de vidro para contato com alimentos e a Resolu¢do RDC n.° 360, de 23 de dezembro de 2003, que
regula a rotulagem de alimentos embalados.

Na pesquisa de aceitagdo do produto desenvolvido, foram entrevistadas 58 pessoas, que
aceitaram participar da pesquisa. O perfil socio econdmico dos entrevistados esta apresentado nas

figuras 2 a 5.

Figura 2 - Sexo dos entrevistados Figura 3 - Idade dos entrevistados
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Figura 6 - Frequéncia do consumo de geleia Figura 7 — Pre¢o do produto
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Os entrevistados, apos experimentarem a geleia sabor de uva, demonstraram aceitacdo ao nivel
de 91% sendo que 45% deles acreditam que o pre¢o do produto deveria ser maior comparado aos
produtos similares existentes no mercado (figura 7). Apesar da renda de 55% do publico ser de um
saldrio minimo (figura 5), 19% deles costumam consumir geleia com frequéncia de uma vez por
semana (figura 6) e 90% deles compraria a geleia de uva com colageno se estivesse disponivel para

compra.

4 CONCLUSOES
Os resultados obtidos possibilitaram concluir que a geleia com coldgeno tem viabilidade técnica,
em funcdo de suas caracteristicas e aceitagdo, bem como pelo processo produtivo, o qual €
relativamente simples, além de ser sustentavel, com agregacdo de valor a um subproduto que evitara

prejuizos ambientais.
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